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“INSPIЯ’AR” Arinto 
Grande Escolha 

Vinho Verde Branco 2018 / Vinho Verde White Wine 2018 

 

Produtor / Producer: ALBINO GONÇALVES SALES 

Região / Region: Vinhos Verdes - Sub-Região de Paiva 

Exposição / Exposition: Norte - Sul e Sul - Poente / North - South and South - West 

Área de Vinha / Vineyard surface area: ± 4 ha em produção / in production 

Castas / Vine Variety: Arinto 

Produção por ha / Production per ha: ± 6.000 litres / ha 

Data de Vindima / Harvest date: 10 of September to 15 October 

Grau Alcoólico / Alcoholic Degree:: 12,50 % Vol. 

Açúcares Redutores / Residual Sugar: 6,90 g / dm3 

Acidez Total / Total Acidity: 4,90 g (Ac. Tartaric) / dm3 

pH: 3,44 

Vinificação / Vinification: 

Maceração / Prensagem / Decantação e Fermentação de “Bica Aberta” em cubas inox à temperatura 
de 14 ºC / Armazenamento em cubas inox. 

Skin contact / Pressing / Decantation and Fermentation off skins in stainless steel vats at 
temperature of 14 ºC / Aging in stainless steel vats. 

Produção / Production: 5.000 litros / litres ≈ 6.666 Garrafas / Bottles 

Garrafas por caixa / Bottles per case: 6 Garrafas / Bottles 

Preço Ex-cellar por caixa de 6 /   
Ex-Cellar cost per case of 6 : 

30,00 € per case  

Notas de Prova / Tasting Notes: 

Cor citrina. Aroma com personalidade, onde denotamos a maçã verde, citrinos (limão e lima), algum 
tropical e um carácter vegetal temperado por uma boa mineralidade. Na boca a boa acidez 
da casta transmite frescura que “casa” bem com a pequena doçura natural. Vinho encorpado e bem 
equilibrado. Fim de boca longo e expressivo.  

Citrus colour. A nose with personality, denoting the green apple, citruses (lemon and lime) and some 
tropical fruit, with a vegetable character tempered by a good minerality touch. On the palate it has a 
good acidity from the vine variety that transmits freshness that “marriage” well with a natural 
sweetness. Full body wine and well balanced. Long and expressive finish. 

Enólogo / Oenologist: Jorge Sousa Pinto (Eng.) 

Prémios / Awards: Verde Honra 2019 pela CVRVV 

 


