


MENU DO SOBREIRAS

COUVERT

Pão Alentejano, Azeitonas
Temperadas & Azeite do Alentejo

8€

Seleção de pão alentejano, azeitonas
temperadas e azeite extra virgem do
Alentejo

Queijo Curado de Três Leites do
Alentejo (120g)

4,5€

Queijo artesanal de vaca, ovelha e
cabra

ENTRADAS

21€Carpaccio de Black Angus à
Alentejana

Carpaccio de Black Angus com azeite
do Alentejo,  azeitonas temperadas,
queijo de ovelha curado

Caprese Alentejana 16€

Tomate coração de boi ,  queijo de
ovelha, azeite de poejo e poejo fresco

Sopa da Estação 6€

Creme de legumes da época, azeite
virgem extra e ervas aromáticas

DO MAR

26€Salmão Grelhado, Batata Nova
& Espargos

Salmão grelhado, batata nova
salteada e aspargos,  servido com
molho leve de manteiga
clarif icada, amêndoas e alcaparras

Massa ao l imão com camarões
grelhado e Pão Alentejano
Crocante

24€

Massa envolvida em molho cremoso
de l imão ,  camarões salteados e
flambados em vinho branco regional.
Finalizada com migas crocantes de pão
alentejano, alho e coentros frescos



MENU DO SOBREIRAS

DA TERRA

Bife Ancho Black Angus,
Mostarda & Pimentão Fumado

28€

Bife ancho grelhado, batata fr ita
artesanal e molho de mostarda antiga

Escalope de Porco Preto,  Funghi
e Queijo de Ovelha

26€

Escalope de porco preto servido com
fettuccine ao funghi,  queijo curado
e crocante de presunto

VEGETARIANOS /
OVOLACTOVEGETARIANOS

22€Ravioli  de Cogumelos Selvagens

Ravioli  artesanal com molho cremoso
de cogumelos funghi,  f inalizado com
farofa crocante de pão alentejano e
raspas cítr icas

Quiche de Legumes com Crosta
Crocante de Massa Fi lo

16€

Recheio cremoso de legumes
salteados e ervas aromáticas,
f inalizado com delicadas folhas
de massa f i lo douradas e crocantes

SOBREMESAS

7€Panna Cotta do Dia

Panna cotta cremosa preparada
diariamente,  f inalizada com sabores
sazonais da estação

Bolo de Chocolate Intenso 10€

Bolo de chocolate 100% cacau, servido
com calda de caramelo salgado,
pistachios crocantes e um delicado f io
de azeite virgem extra regional

Fruta da Época 6€

Seleção de fruta fresca da estação

Iva incluído



MENU KIDS

ENTRADA

Sopa da Estação 6€

Creme de legumes da época

ESCOLHA PRATO PRINCIPAL

Tiras de peito de frango 10

Tiras de carne de vaca 11€

Douradinhos de peixe 9€

ESCOLHA A GUARNIÇÃO

Arroz 4,5€

Massa 4,5€

Batata fr ita 4,5€

Legumes do dia 4,5€

SOBREMESAS

Bolo de Chocolate 10€

Bolo de chocolate,  servido com calda
de chocolate

Frutas da época 6€

Iva incluído
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